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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 تكنولوجيا العصائر والمشروبات /توصيف مقرر

 مواصفات المقرر :

 ػهىو الأغزَخ انًقرر:يقدو يٍ خلانهب  انتيانبرَبيج أو انبرايج 

 سئُسٍانًقرر يًثم عُصراً رئيسيبً أو ثبَىيبً ببنُسبة نهبرايج: 

 ػهىو الأغزَخانًسئىل عٍ انبرَبيج :  انعهًيانقسى 

 ػهىو الأغزَخانًسئىل عٍ تدريس انًقرر :  انعهًيقسى ان

 انثبٍَ انذساسٍ/ انفظم  انثبنش انًستىي:انسُة اندراسية / 

 0252/  5/ 51تبريخ إعتًبد تىصيف انبرَبيج :   

 ) أ ( البيانات الأساسية

  

 303أ غ ذ  الكود:               تكنولوجيا العصائر والمشروبات العنوان:

 وحدات 3 معتمدة: الساعات ال

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملية:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 15 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكاديمي:            

 

 ) ب ( البيانات المهنية

 ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

  كون الطالب قادرا على ان:بنهاية تدريس هذا المقرر ي

 .الخضر والفاكهة الصالحة للتصنٌع وكٌفٌة توفٌرها للمصنععلى  عرفتٌ -1

 عوامل فساد الأغذٌة.ٌحدد  -2

الخضرر والفاكهرة والأسرا   عصراررلطرر  المختلفرة المسرتخدمة فرى تصرنٌع اٌتعرف على   -3

 لكل طرٌقة. العلمً

 ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0
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 أ ـ المعرفة والفهم :

 انهذف يٍ رظُُغ انخضش وانفبكهخ.َؼٍُ  -1-أ

 وانحفظ. أسس اخزُبس انخضش وانفبكهخ نهزظُُغَؼذد  -2-أ 

 انطشق انًخزهفخ انًسزخذيخ فً انزظُُغ وانحفظ.ػهً ؼشف زَ -3-أ

 ب ـ المهارات الذهنية :

 .و اسزخلاص انؼظُشَحذد انخضش وانفبكهخ انظبنحخ نهزظُُغ  -1-ة

 .واسزخلاص انؼظُش َخزبس انطشَمخ انًُبسجخ نهزظُُغ -2-ة

 .فً اسزخلاص انؼظُش َفبضم ثٍُ انطشق انًخزهفخ -3-ة

 ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر : ج أ

 .َجهز وَؼذ انخضش وانفبكهخ نهزظُُغ -1- ج أ

 .انخضش وانفبكهخ وَخزَهب ثأكثش يٍ طشَمخ ػظبئش َظُغ ثؼض -2- ج أ

 انكًُخ وانخفُخ. يٍ حُش انجىدح وَمًُهَفحض انًُزج  -3- ج أ

 ـ المهارات العامة : ج ب

 ثشوح انفشَك َؼًم فً يجًىػبد طغُشح -1- ج ب 

 َظُغ وَؼذ ثؼض انخضش وانفبكهخ ثأكثش يٍ طىسح -2- ج ب 

 َسزخذو انزكُىنىجُب انحذَثخ فً انزظُُغ وَمههب نلأخشٍَ فً انًجزًغ. -3- ج ب     

َستتزخذو انحبستتت اِنتتً ولأتتجكخ الأَزشَتتذ فتتً انزؼتتشف ػهتتً كتتم يتتب  تتى جذَتتذ  -4- ب ج 

 ثفبػهُخ
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 ـ محتوى المقرر : 3

ساعات إرشاد دروس 

 أكاديمية / عملية

عدد الساعات /  محاضرة

 الأسبوع

 الموضوع

 يمذيخ ػٍ انؼظبئش وانًششوثبد 4 2 2

4 4 8 
رؼشَفبد انؼظتبئش وانًشتشوثبد ورمستًُبرهًب طجمتب 

 هًىاطفبد وانمىاٍَُ انًحهُخ وانذونُخن

 نهؼظبئش وانًششوثبد انكًُبوٌانزشكُت  4 2 2

2 2 4 
الأ ًُتتتخ انزكُىنىجُتتتخ وانغزائُتتتخ وانطجُتتتخ نزظتتتُُغ 

 انؼظبئش يٍ انخضش وانفبكهخ

2 2 4 
انًظتتتتبدس انغُتتتتش رمهُذَتتتتخ انًستتتتزخذيخ فتتتتً  َزتتتتب  

 انؼظبئش وانًششوثبد

2 2 4 
بفخ نهؼظتتتتتتتبئش انًتتتتتتتىاد انختتتتتتتبو وانًتتتتتتتىاد انًضتتتتتتت

 وانًششوثبد

4 4 8 
الأجهتتزح وانًؼتتذاد انًستتزخذيخ فتتً  َزتتب  ورظتتُُغ 

 انؼظبئش وانًششوثبد

 رظًًُبد خطىط  َزب  انؼظبئش وانًششوثبد 8 4 4

4 4 8 
انهتتتتىٌ وانؼكتتتتبسح وانمتتتتىاو وانخظتتتتبئض انحستتتتُخ 

 نهؼظبئش وانًششوثبد

2 2 4 
فتتً يُزجتتبد فستتبد ورهتتىس انؼظتتبئش  انجُتتٍانزهتتىٌ 

 وانًششوثبد انؼظبئش وانًششوثبد

 أسبنيب انتعهيى وانتعهى( 4

 رغطُخ انًىضىػبد انشئُسُخ ثبنًحبضشاد -4-1

 انزذسَجبد انؼًهُخ -4-2

 حهمبد انًُبلشبد انذساسُخ -4-3

 ويسًىػخاسزخذاو يىاد رؼهًُُخ يشئُخ  -4-4

 أسبنيب تقييى انطهبة( 5

 دوسٌنزمُُى ايزحبٌ  نُظشي  انجزء ا -5-1

 نزمُُى يمذسح انطبنت ػهً رُفُز انزجبسة انًؼًهُخ    انؼًهٍانجزء  -5-2

 نزمُُى انمذسح ػهً انجحش ػٍ يؼهىيخ وكُفُخ رىطُههب   سًُُُبس         -5-3

 نزمُُى انمذسح ػهً يُبلشخ انًشبكم وكُفُخ حههب.           انشفىٌ -5-4
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 جدول انتقييى

 ايزحبَبد أػًبل سُخ       الأسجىع ثؼذ الأسجىع انشاثغ 1انزمُُى 

 الايزحبٌ انؼًهً انُهبئً    الأسجىع انشاثغ ػشش 2انزمُُى 

 الايزحبٌ انشفهً           الأسجىع انشاثغ ػشش 3انزمُُى 

 17-15انُهبئً                     الأسجىع  4انزمُُى 

 انىزٌ انُسبي نكم تقييى

 %  /الفصلامتحان نصف السنة

 %06 امتحان آخر السنة/الفصل

 %16 الامتحان الشفوي

 %26 الامتحان العملً

 %16 أعمال السنة/الفصل

 % أنواع التقٌٌم الأخرى

 %166 المجموع

 قبئًة انًراجع( 6

 يزكشاد انًمشس -6-1

 رؼذ ثىاسطخ انسبدح أػضبء  ُئخ انزذسَسيزكشح 

 ذساسُخ انًسزؼبٌ ثهبانكزت ان -6-2

 نؼشثُخ:انًشاجغ ا

ػًتبدح لأتئىٌ  -رطجُمتبد ورًتبسٍَ ػًهُتخ  الأغزَتخ( حفظ 1984انىسالً، احًذ جًبل انذٍَ )

 انًكزجبد جبيؼخ انًهك سؼىد.

( ركُىنىجُتب انظتُبػبد انغزائُتخ أستس 1995حلاثى، ستؼذ   ثتذَغ، ركتً و ثخُتذ ، يحًتىد )

 حفظ ورظُُغ الأغزَخ . انًكزجخ الأكبدًَُخ.

 انًشاجغ الاَجهُزَخ:

Davis, B.; Lockwood, A.;  Pantelidis, I. and  Alcott, P. (2008). Food and 

Beverage Management. Butterworth-Heinemann. ISBN-10 / ASIN:   

0750667303, ISBN-13 / EAN:   9780750667302  

Foster, T. and  Vasavada, P. C. (2003). Beverage Quality and Safety. CRC.  

ISBN-10 / ASIN: 1587160110, ISBN-13 / EAN: 9781587160110. 

Walker, N.W. and Walker, N. W.  ( 1978). Fresh Vegetable and Fruit Juices. 

Norwalk Press. ISBN-10 / ASIN:   089019033X, ISBN-13 / EAN:   

9780890190333. 
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